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Таблица 3 

Органолептические показатели свежести мяса 
 

Показатель Свежее мясо Мясо сомнительной свеже-

сти 

Несвежее 

мясо 

I степень II степень 

1 2 3 4 5 

Внешний 

вид: поверх-

ность туши 

(полутуши, 

четвертины) 

Чистая, сухая, 

корочка подсы-

хания бледно-

розового или 

бледно-

красного цвета 

Заветрив-

шаяся, тем-

ная корочка 

подсыхания 

Небольшое 

количество 

слизи, при-

липает к 

пальцам 

Серого или 

зеленоватого 

цвета, часто 

покрыта 

плесенью 

или слизью 

Поверхность 

свежего раз-

реза (разру-

ба) 

Слегка влаж-

ная, но не лип-

кая, с харак-

терным для ка-

ждого вида мя-

са цветом 

Влажная Липкая на 

ощупь 

Очень лип-

кая, серого 

или зелено-

ватого цвета 

Мясной сок Незначитель-

ное количество, 

красный, про-

зрачный 

Красный, 

слегка мут-

ный 

Мутный Мутный с 

неприятным 

запахом 

Консистен-

ция на све-

жем разрезе 

Плотная, мы-

шечная ткань 

эластичная. 

Ямка, обра-

зующаяся при 

надавливании 

пальцем, быст-

ро выравнива-

ется 

Ямка при 

надавлива-

нии вырав-

нивается 

медленно (1 

мин) 

Дряблая, 

рыхлая, ямка 

при надавли-

вании вырав-

нивается не 

сразу (более 

1 мин) 

Дряблая, 

рыхлая, ямка 

при надав-

ливании не 

выравнива-

ется 

Запах Приятный, ха-

рактерный для 

каждого вида 

мяса 

С поверхно-

сти слегка 

кислый или 

затхлый, у 

кости – 

нормальный 

С поверхно-

сти слабо 

гнилостный, 

в глубоких 

слоях (у кос-

ти) гнилост-

ный запах 

отсутствует 

Явно гнило-

стный, резко 

выраженный 

затхлый или 

кислый в 

глубоких 

слоях мы-

шечной тка-

ни 
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Окончание табл. 3 
1 2 3 4 5 

Жир Белого цвета – 
говяжий, жел-
товатый у ба-
ранины, свиной 
– розоватого 
оттенка, твер-
дый, при на-
давливании 
пальцами кро-
шится; запах 
прогоркания 
или осаливания 
отсутствует 

Серовато-
матовый от-
тенок, слег-
ка липнет к 
пальцам, за-
пах прогор-
кания или 
осаливания 
отсутствует 

Серовато-
матового 
цвета, при 
раздавлива-
нии мажется, 
легкий запах 
осаливания. 
Свиной жир 
иногда по-
крыт не-
большим ко-
личеством 
плесени 

Зеленовато-
грязного 
цвета, ма-
жущейся 
консистен-
ции, явно 
выраженный 
запах про-
горкания 
или осали-
вания 

Костный 
мозг 

Заполняет всю 
полость труб-
чатой кости, 
упругий, жел-
того цвета, на 
изломе блестя-
щий, не отстает 
от краев 

Матово-
белого цве-
та, на изло-
ме не имеет 
блеска 

Серого цвета, 
немного от-
стает от кос-
ти, мягкий, 
не имеет бле-
ска 

Грязно-
серого цвета, 
не заполняет 
полости 
трубчатой 
кости, ма-
жется 

Сухожилия Упругие, плот-
ные, белые, 
блестящие 

Белые, уп-
ругие, мато-
вые 

Сероватого 
цвета, раз-
мягчены 

Грязно-
серые, влаж-
ные, покры-
тые слизью 

Суставные 
поверхности 

Гладкие, бле-
стящие, сино-
виальная жид-
кость прозрач-
ная 

Слегка по-
крыты сли-
зью, сино-
виальная 
жидкость 
темно-
мутная 

Покрыты 
слизью, си-
новиальная 
жидкость 
мутная 

Сильно по-
крыты сли-
зью, синови-
альная жид-
кость сукро-
вичная 

Бульон при 
пробной вар-
ке 

Прозрачный, 
ароматный, хо-
рошего чистого 
вкуса, на по-
верхности – 
скопления жи-
ра, имеющего 
нормальный 
вкус 

Слегка мут-
ный, аромат 
ослаблен 

Мутный, без 
аромата, 
имеет затх-
лый запах, у 
жира саль-
ный привкус 

Грязный, с 
хлопьями, с 
гнилостным 
запахом, жи-
ровых ка-
пель почти 
нет, вкус и 
запах про-
горклый 


